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CTpiMKHU# PO3BUTOK CYCIIJIBCTBA 1 aKTUBI3aIlisl PUHKOBHX ITPOIIECIB
00yMOBIIIOE  HEOOXIAHICTh ajganTaiii MANPUEMCTB JO 3MiH
30BHINIHKOTO cepenoBuiia. OQHUM 3 HAMPSMKIB BUPIIICHHS JTaHOI
npobjJeMHu € BUKOPUCTaHHS CYyYaCHUX IHXHMHIPUHTOBHUX PIllIeHb Y
HaNpsIMKy BHHAWICHHS HOBHUX CMakiB Ta apOMAaTiB JJIsi CTBOPEHHS
XapuoBoi Ta KyJiHapHOi mNpoaykuii. 3HAHHS TacTPOHOMIYHOTO
IHKAHIPUHTY J03BOJISITH OUTBIIE TPUBAOIIOBATH CIOXKMBAdiB Ta
OyTH HEJOCSHKHUMHU JUUIsI KOHKYPEHTIB.

Ilepenik Tem 3
JTUCIUILIIHYA

Opranu 4yTTiB JIOAWHA 1 YUHHHUKH, 10 BIUIMBAIOTh HA IXHIO
gytnuBicTk. [Ipupona apomary. BigayTTs 3amaxy, #0ro ClIpuAHATTS
1 BU3HAUEHHS. AHANI3aTOp HIOXY JIIOJMHU 1 MEXaHi3M CIIPHUHHATTS
samaxy. Kiacudikamis 3amaxiB. Ponps 3amaxy B OINHIN SIKOCTI
IPO/IOBOJILYMX TOBAPIB.

OcHOBHI Teopii MOSCHEHHS MPUPOIU apoMaTy Ta MeXaHi3My ii
apoOMaTyTBOPIOBAJILHUX PEYOBUH HA OPTaH CIPUHHATTS 3amaxy.
Knacudixkamii apomaris. Biiius apomMaTyTBOpIOBabHUX PEUOBHH Ha
OpTraHi3M JIFOUHHU.

3B’s30K XIMIYHOI OyJIOoBM MOJeKy’d i3 ix apomaroM. Di3zuyHi Ta
XIMIYHI BJTaCTHBOCT1 apOMaTyTBOPIOBAIbHUX peuoBUH. EdipHi omii:
6iosoriyHa poJb, JPKepesia Ta METOIU OJIep KaHHS.
ApoMaTyTBOpIOBaIbHI PEUYOBUHH B Xap4yOBOMY BHPOOHUIITBI.

Xapuosi apomaruzaropu. [lpsmHomii. IlimcwmoBadyi cmaky Ta
apoMary Xap4oBUX MPOAYKTIB.

[MpuHIMIH MO€THAHHS apOMAaTUYHUX PECUOBHH, 110
BUKOPUCTOBYIOTHCS y BUPOOHHMIITBI MTPOJTIOBOJTHYHX 1

HEMPOJIOBOJIBYUX TOBAPIB.

CmakoBi BIiMUyTTs, iX CHOpUHHATTS 1 BU3HaYeHHsA. (CMakoBUU
aHayizaTop JIIOAMHM 1 CMakoBi  chOpudHATTI. «CMmak» 1
«CMaKOBUTICTBY MPOJOBOJIBUMX TOBapiB. YNHHUKY, 110 BIUIMBAIOTH
Ha pe3yJbTaTh BU3HAUYEHHS CMaKy MPOIYKTY.
KommoneHTH  XapyoBHX  NPOAYKTIB, MIO
OpraHOJICNTUYHI BIACTHBOCTI.

bopMyrOTh  iX




XapuyoBi 10o6aBku. Meta 3actocyBaHHs. [IpupoaHi Ta CHHTETHYHI
no0aBku - HeOe3meka iX BUKOpUCTaHHs. [IpupoaHi Ta CHHTETHYHI
O6apBHuKU. CyuyacHI TpPOIYKTH XapuyyBaHHS 3 BUKOPUCTAHHSAM
XapuoBUX H00ABOK.

BB apomary Ta cMaky Ha IpOLIEC CHOPUMHATTSA Ta 3aCBOEHHS
CTpaB Ta XapyOBUX MPOIYKTIB 1 Ha iX KyMiBEIbHY CIHPOMOKHICTb.
Metoau AOCHIKEHHS BJIACTUBOCTEH apOMATUYHHUX PEUOBHH.
OcHoBH Helpo610JI0TIi CMaKYy.

OyanedpuHr K Hayka NpO MOE€JHAHHSA MPOIYKTIB 3 PI3SHUMHU
cMakam¥ 1 3armaxamu. Po3poOka dyaneipinr-mMeHto.

[cTUHHI MPUYMHM HAIIMX CMAaKOBHX ymnojoOaHb l'acTpodizmka —
HOBA HAyKa Mpo TKY.

Ak MoKHA
KOPHUCTYBATHCHA
HA0yTHMMHM 3HAHHSAMH i
YMiHHSAIMH
(Komnemenmmnicmp)

CrBoproBatu  OpeHIOBaHYy  MPOAYKIIO, BHHAXOIUTH  HOBI
OpUTIHAJIbHI Ta KpEaTHBHI 17l y TacCTPOHOMIYHOMY HaIpsIMKY,
MOJICNIIOBATH Ta BTUIIOBATH y TEXHOJOTIUYHUI TMpolec KIacH4Hi
TEXHOJIOT1l CTpaB Ta Xap4yOBUX MPOAYKTIB, aJanTOBaHI 1O HOBHX
PHUHKIB 30yTy 3 ypaxyBaHHAM €THIYHMX cMakiB. CTBOpIOBATH HOBI
BUJIA KYJIIHApHOI Ta Xap4oBOi MPOIAYKITIi TSI BITYN3HSHUX PUHKIB.
KoHcynpryBaTH migmpueMcTBa Talxy3i y NHUTAHHIX PO3POOKH Ta
BUKOPDHCTaHHS HOBHX CMaKOapOMAaTHYHHX  KOMITO3HMIIH 3
ypaxyBaHHIM CyYaCHHUX TEHJCHIIN MOMUTY.

OuikyBaHi pe3yabTaTn
HABYaHHA

AHaIi3yBaTH Ta BUSBIATH TEHACHIT (hopMyBaHHS GyANCHPUHTY Ta
MIKCOJIOTii Ha PHUHKY IOCIYr PECTOPaHHOrO0 TOCHOJapcTBa Ta
XapuoBOi  MPOMHUCIOBOCTI;  BH3HAYaTH  BIUIMB  (pi310JI0Tii,
HelpoOionorii 1 racTpoi3uKu Ha JiSUTBHICTH Y ¢epi peCTOPAaHHOTO
rocrojiapcTBa Y KpaiHu; OIIHIOBATH TIepeBar 1 HEJIOIIKH Yy AU3aliHi
Ta CMaKO-apOMATUYHHUX KOMIIO3UIIAX XapuoBOi MPOAYKLIii Yy
dbopmarax TEeMAaTHMYHUX KOHIIETITYaJIbHUX 3aKJIaiB Ta KpadTOBUX
BUPOOHHUIITB, & TAKOXK MPOAYKIIi1, TPU3HAYCHOT JIsl EKCIIOPTY
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