ПРОТОКОЛ №3
засідання Бюро із забезпечення якості вищої освіти та освітньої діяльності хімічного факультету ДНУ
від 25.02.2020р.

ПРИСУТНІ: доц. Шевченко Л.В. (голова Бюро), члени Бюро: доценти Коваленко В.С., Чернушенко О.О., Сердюк С.М., Косіцина О.С., Сидорова Л.П., студенти Онопрієнко І.А., Цибульська К.А., Ніколайчук Є.О., Березюк М.О., Царенко К.В.
Запрошені: декан факультету професор Варгалюк В.Ф., завідувач кафедри харчових технологій, доцент Кондратюк Н.В., гарант освітньої програми 181 Харчові технології за першим рівнем (бакалаврським), доцент кафедри харчових технологій Луценко М.В.
СЛУХАЛИ: про аналіз результатів анкетування з оцінювання здобувачами вищої освіти спеціальності 181 Харчові технології, що навчаються за освітньою програмою Харчові технології (перший освітній рівень – бакалаврський), якості освітньої діяльності при вивченні освітніх компонент за освітньою програмою 181 Харчові технології.

ВИСТУПИЛИ: 
1. Доц. Шевченко Л.В., голова Бюро ЗЯВО хімічного факультету, яка проаналізувала основні результати анкетування здобувачів вищої освіти, що навчаються за освітньою програмою «Харчові технології» спеціальності 181 Харчові технології на хімічному факультеті. Вона зазначила, зокрема, що в анкетуванні взяли участь 49 осіб, які навчаються на 1-4 курсах за двома формами навчання (на базі атестату про загальну середню освіту і на базі диплому молодшого спеціаліста). Опитування здобувачів вищої освіти було анонімним. Опитування студентів проводилося після закінчення семестру, однак підведення підсумків за результатами анкетування відбулося після завершення екзаменаційної зимової сесії. Перелік питань наведено у формі додатку 1 Положення про систему внутрішнього забезпечення якості вищої освіти в ДНУ, затвердженого вченою радою ДНУ від 26.12.19, прот. № 7 та введеного в дію Наказом ДНУ № 39 від 10.02.202 р. 
Показники узагальненої оцінки якості організації освітньої діяльності при викладанні освітніх компонент були розраховані за п’ятьма рівнями, наведеними у додатку 3 Положення про систему внутрішнього забезпечення якості вищої освіти в ДНУ.
[bookmark: bookmark16]2. Доцент кафедри харчових технологій Чернушенко О.О. зазначила, що було проаналізовано результати анкетування та складено звіт, в якому відображено рейтинг викладачів кафедри харчових технологій хімічного факультету та викладачів інших кафедр, які забезпечують освітній процес для даного контингенту здобувачів вищої освіти, за показником якості організації освітнього процесу з навчальних компонент, які викладалися у 1 семестрі 2019/2020 н.р. Результати представлені у вигляді таблиці. Згідно оброблених даних, рівень якості викладання у середньому складає 80%, згідно оброблених 524 анкет. Частка відвідувань занять, серед опитуваних, складала більше 50%, а середній бал успішності у 80% опитаних, був вище середнього (від 75 та вище). Всі здобувачі підтвердили, що викладання здійснюється державною мовою, більше 60% викладачів застосовують мультимедійне забезпечення або Інтернет-технології. 95% викладачів пояснюють цілі та результати навчання, знайомлять з переліком компетентностей, підкреслюють важливість та дають аргументовану мотивацію щодо обрання професії. 50% викладачів знайомлять студентів з робочими програмами, їх структурою, 80% викладачів чітко позначають критерії оцінювання. Понад 95% здобувачів вищої освіти відмічають доброзичливу атмосферу навчання, яка сприяє кращому засвоєнню освітніх компонент.
Більшість здобувачів оцінили високий рівень навчання за дисциплінами циклу професійної підготовки (середній показник – 84%). Найнижчі показники мають такі дисципліни: Фізична культура (деякі викладачі), Процеси і апарати харчових виробництв, Іноземна мова (деякі викладачі), Санітарія та гігієна, Безпека життєдіяльності (від 40 до 63%). 
Студентами позитивно було відмічено використання коуч-технологій в освіті на таких дисциплінах: Управління якістю продукції та послуг ресторанного господарства, Організація ресторанного бізнесу, Організація планування і управління виробництвом на підприємстві, Технологія виробництва кондитерських виробів, Харчові добавки, Екологія харчування. Дуже високі показники отримали усі молоді науковці -  науково-педагогічні працівники кафедри харчових технологій (90 % і вище).  
Стосовно ж пропозицій щодо покращення освітньої діяльності по деяким дисциплінам, що викладаються, то здобувачі вищої освіти висловлюють побажання покращити матеріально-технічну базу (збільшити кількість плит, лабораторного посуду, телевізор або мультимедійний проектор, інтерактивну дошку), збільшити години практичних занять для розв’язання задач, цікавляться питаннями, які є відкриті системи перевірки на плагіат; пропонують надавати більше інформації щодо правил запобігання академічної недоброчесності у ДНУ, призначити консультанта з дотримання академічної недоброчесності на факультеті і навіть на кожній кафедрі, збільшити кількість посібників та навчальних матеріалів українською мовою, збільшити кількість годин на профільні дисципліни, застосовувати більш сучасні форми викладання (хмарні технології, кейс-методи, веб-квести і особливо коучинг технології).
Декан хімічного факультету Варгалюк В.Ф. запропонував проаналізувати результати анкетування на засіданнях кафедр факультету, відповідальних за освітні програми, та методичній раді факультету, де намітити заходи щодо покращення стану речей за позицією 14 анкети опитування здобувачів вищої освіти, яка стосується внесення пропозицій. 
Здобувач вищої освіти Ніколайчук Є.О., (гр. ХТ-15-3) вказала на потребу збільшення кількості  лабораторних робіт, спрямованих на отримання практичних навичок щодо уміння застосовувати сучасні інженерно-технологічні та інноваційні підходи при розробці харчових технологій.
УХВАЛИЛИ: 
1. Інформацію Л.В. Шевченко щодо результатів анкетування здобувачів вищої освіти, які навчаються на хімічному факультеті за освітньою програмою Харчові технології зі спеціальності 181 Харчові технології за першим (бакалаврьким) рівнем прийняти до уваги. 
[bookmark: _GoBack]2. Проаналізувати результати проведеного анкетування на засіданні методичної ради факультету та на засіданні кафедри харчових технологій, сформулювати заходи щодо покращення ситуації за позицією 14 анкети опитування здобувачів вищої освіти.
3. Узяти за приклад форми співпраці кафедри харчових технологій зі стейкхолдерами (випускниками, роботодавцями, науково-педагогічними працівниками, здобувачами вищої освіти та органами державного управління і місцевого самоврядування). Посилити взаємодію кафедр факультету з потенційними роботодавцями з метою коригування освітніх програм, цілей навчання відповідних освітніх компонент та вдосконалення практичної складової освітнього процесу здобувачів вищої освіти за іншими спеціальностями факультету.
4. Провести анкетування здобувачів вищої освіти за іншими спеціальностями та освітніми програмами, щодо оцінювання якості освітньої діяльності при вивченні навчальних дисциплін.

[image: ]Голова Бюро ЗЯВО 
хімічного факультету, доцент	     Л.В. Шевченко
Секретар                                                                              К.А Цибулька
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; Tpammmii Tpaxt, mipy. IILTAXH X BHBCTCHER KCeHOGIOTHKIE (excrpemix, I .
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B OTOBi, o, caTBR 3271038, MATEPHECEKE MOTOKO. . . .
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g Uepes HEpKH. 3aBIAKH TAapHOMY KPOBOTIOCTAYaHHIO, MO 3HAXOTATECH B
H poBi PeOBHHH, o TLATATAIOTS BHESICHHIO, WBHAKO NEPEXOLATE B OPTa, 3 nisneHOCTI (TepMiH — 10 05.03.20).
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